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표고버섯 지면봉지재배

한국표고톱밥재배자협회 회장 정의용

표고톱밥재배 우수사례

연혁 및 재배현황

1995년 11월 : 영농조합 설립

1995년-2001년 : 표고원목재배

2001년- 현재 : 표고톱밥재배

- 연 혁 -

- 재 배 현 황 -

재배경력 : 원목재배 10년, 톱밥재배 10년

재배면적 : 34,000㎡ (생산시설 13,000㎡, 재배시설 23,000㎡)

연갂생산 : 150만봉 (일생산량 1만봉)
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시 설 현 황

- 생 산 시 설 -

- 야적장 : 2300㎡

- 혼합기 : 2대 (10,000봉 생산/일)

- 입봉기 : 1대 (10,000봉 생산/일)

- 살균기 : 2대 (10,000봉 살균/일) ⇒ 상압살균, 98℃, 8시갂 살균

- 냉 각 : 자연냉각방식

- 접 종 : 곡립종균 (10,000봉 접종/일)

- 배 양 : 2000㎡ (10동/배양동) ⇒ 배양온도 20-25℃, 배양기갂 90-120일

- 재 배 시 설 -

- 재배하우스 : 23,000㎡ (70동/재배사)             

- 저온저장고 : 660㎡ (5동/저장실) ⇒ 저장온도 0 ℃

- 선별장 : 330㎡ (2동/선별실)

표고 톱밥재배의 필요성

경제적 측면

- 중국산 표고수입의 급증으로 경쟁력강화 필요

- 국내 톱밥재배 기술 향상으로 고품질 버섯 생산 가능

- 버섯품질 시장의 요구도 변화

홖경적 측면

- 참나무 원목의 과도한 벌채를 막을 수 있음

- 최근들어 참나무 수급이 어렵다는 문제 극복

- 재배가 끝나 배지는 퇴비로 홗용가능
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톱밥배지 생산시설 (야적 및 혼합)

혼 합 기야적장(생산시설)

- 톱밥입자 : 2-3mm(50%) + 3-4mm(50%)  혼합 중요

- 재료혼합시 수분함유량 : 60% 이내

톱밥배지 생산시설 (입봉, 살균, 냉각)

- 살균 : 98℃에서 8시갂 살균

- 냉각 : 자연냉각

- 접종 : 접종시 배지 내부온도가 10℃ 이하일 때 접종

살균시설톱밥배지 생산(입봉)
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톱밥배지 배양

재배사내 배양 배양실 배양

- 배지갈변시 산소량이 많이 필요 적젃한 환기 중요

- 환기가 너무 과다시 상면 버섯발생량 감소(주의)

- 배양실 내부 공기 회젂(흐름) 중요

톱밥배지 재배 (배지이동 및 개봉)

배지개봉 및 후기갈변 버섯발생

- 배양실 배양 : 90-100일 경과시 개봉필수

- 배지개봉 시 재배사 온도를 최대한 올려야 함

- 개봉후 15-20일 재배사 환기 젃대금물

- 배지이동시 최대한 충격을 낮추어 측면발생 억제
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갈변촉진 및 버섯발생작업

- 갈변촉진 : 개봉후 15-20일 후 1-2시갂 살수

배지뒤집기 후 1-2시갂 후 배지원위치

원상복귀 후 환기 젃대 금물

- 버섯발생 : 배지상면 버섯발생 조건이 만들어 졌을 때 작업실시

조건이 안되었을때 배지관리 후 발생작업 실시

발생작업을 서두르면 측면버섯발생 원인

버 섯 수 확

8월말 근경 9월중 근경

- 버섯발생 후 수분관리 중요

- 1일 최소 2-3회 수확
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톱밥배지 관리

배지수분관리 재배사 온도관리

- 재배사 고온시기에는 수막처리 또는 침수처리 등 모든

방법을 활용하여 버섯발생을 유도하여야 함

( 표고버섯 톱밥재배 경제성에 영향이 큼)

버 섯 선 별

- 버섯 선별작업시 버섯형태, 크기 및 색깔별 세분하는

선별습관을 가져야 높은 버섯가격을 받을 수 있음
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향 후 전 망

재배기간의 단축 : 3년 → 1년

버섯 생산량의 증가 : 배지무게의 30%이상 수확

다른 농산물의 대체 작물로도 적합

향후 톱밥재배 임가 비율 급격한 증가 예상

톱밥재배 성공의 조건

첫째, 독자적인 재배방법 확립

둘째, 지속적인 생산을 통하여 시장 지배능력 확보

셋째, 버섯품질을 향상시켜야 함

넷째, 안정적인 배지 생산 기술이 필요

다섯째, 어떠한 상황에서도 대처할 수 있는 기술정립 필요


